Vorspeisen Les Entrées Appetizers
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Guacamole & Chips
CHF 18.50

"Pao de Queijo"
Kaseballchen
Boulettes de fromage
Cheese Puffs
CHF 18.50

Gegrillter Krabbenkuchen mit Dill-Zitronenjoghurt
Gateau de crabe grillé, yaourt a I'aneth et au citron
Grilled crab cake with dill & lemon yogurt
CHF 24.50

"Coxinha"

Poulet-Kroketten mit Mascarponecreme
Croquettes de poulet avec creme de mascarpone
Chicken croquettes with mascarpone cream
CHF 21.00
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Heilbutt-Ceviche nach Art des Chefs mit Tapioca-Fladenbrot
Ceviche de flétan a la fagon du Chef avec croustillant au tapioca
JP's sea bass ceviche with tapioca flatbread
CHF 26.50

Kroketten aus Rindshuftdeckel und Maniok mit Triiffle Mayonnaise
Croquettes de rumsteak et manioc, mayonnaise aux truffes
Beef & manioc croquettes with truffle mayonnaise
CHF 18.50



Suppe & Salate Soupes & Salades Soups & Salads

Tagessuppe
Potage du jour
Soup of the day
CHF 8.50 / CHF 12.50
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Griiner Salat
Salade verte
Green salad

CHF 12.00
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Gemischter "Chopped" Salat
"Chopped" salade melée
Chopped mixed salad

CHF 14.50
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Gegrillte Randen, Saaner Ziegenkadse, Minzpesto und Rucola
Betterave grillée, fromage de chévre de Saanen, pesto a la menthe, roquette
Grilled beetroot, Saanen goat's cheese, mint pesto and rucola
CHF 19.50
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Heirloom-Tomaten Salat mit Grillkdse, Basilikumpesto
Salade de tomates anciennes au fromage grillé et pesto de basilic
Heirlooom tomato salad with cheese on the grill and basil pesto

CHF 16.50
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Quinoa mit gegrilltem Mais, Friihlingszwiebeln und Minze
Quinoa au mais grillé, oignions verts, menthe
Quinoa with grilled corn, scallions and mint

CHF 14.50



Vom Grill Grillades from our Grill

Spare Ribs, BBQ Sauce
Spare ribs, sauce BBQ
Baby Back Ribs, BBQ sauce
CHF 38.00

"Picanha"
Rindshuftdeckel Steak
Entrecéte parisienne
Beef Strip (250 gr)
CHF 49.00

Schoénrieder Schweinsbratwurst mit Chutney
Saucisse de porc de Schonried avec chutney
Schonried pork sausage with chutney
CHF 26.00

Mistkratzerli, Knoblauch und Piri-Piri
Coquelet en crapaudine, a l'ail et au Piri-Piri
Spatchcock Chicken with garlic and Piri-Piri

CHF 42.00

Tintenfisch mit Koriander-Pesto
Poulpe au pesto de coriandre
Octopus with coriander pesto

CHF 46.00

Ganze Dorade (ohne Grite) mit Krailiter und Zitrone
Dorade entiére désarétée avec herbes aromatiques et citron
Whole sea bream deboned with aromatic herbs and lemon
CHF 52.00

Aubergine an Miso-Sauce
Aubergine, sauce miso
Eggplant with miso sauce
CHF 28.00



Vom Grill Grillades from our Grill

Blumenkohl-Steak an Currysauce
Steak de chou-fleur a la sauce curry
Cauliflower steak with curry sauce
CHF 29.50

Gemiise vom Grill
Légumes grillés
Grilled vegetables
CHF 19.50

* Serviert mit gegrilltem Gemiise, Saucen und einer Beilage nach Wahl
* Servi avec légumes grillés, sauces et le choix d'un accompagnement
* Served with grilled vegetables, sauces and choice of 1 side dish

Beilagen Plats d'accompagnement Side Dishes
(als Portion/portion suppl./extra portion) CHF 12.50

Susskartoffel Frites
Patates douces frites
Sweet potato fries

Yucca-Frites
Frites de yucca
Yucca fries

Gegrillte Weisser Polenta-Kuchen
Gateau de semoule blanche grillé
Grilled white polenta cake

Gegrillte Artischocke mit Rohe Tomaten-Sauce
Artichaut grillé, coulis de tomates crues
Grilled artichoke with raw tomato sauce

Maiskolben mit Cowboy-Butter
Epi de mais, beurre "cowboy"
Corn on the cob with cowboy butter

Gegrillter Viertel vom Eisbergsalat mit Krautersauce
Quart de laitue Iceberg grillée, sauce aux herbes
Grilled Iceberg lettuce wedge with a fresh herb sauce



Lokal & Lecker

Schonrieder Kasefondue
Fondue au fromage de Schonried
Schonried Cheese Fondue
CHF 30.00 (300 gr)

CHF 36.00 p.p. a discretion

Triffelfondue
Fondue aux truffes
Truffle Fondue
CHF 34.00 (300 gr)
CHF 40.00 p.p. a discretion

Schoénrieder Raclette
Kartoffeln und Essiggemiise
pommes de terre & cornichons
potatoes & pickles
CHF 12.50 portion
CHF 29.00 p.p. a disccretion

*Fondue Chinoise
hausgemachte Saucen, knusper Frites oder Reis
sauces maison, frites croustillantes ou riz
homemade sauces and French fries or rice
pro Person CHF 69.00
*Auf Vorbestellung / Précommandes uniquement / Pre-orders only

Fleischherkunft/Provenance de la viande/Origin of Meat: Rind/bceuf/beef, Kalb/veau/veal, Schwein/porc/pork (Schweiz);
Pouletbrust,(Schweiz); Poulet-Nugget, (Brasilien); Coquelet, (Schweiz);
Herkunft der Fische/Provenance du poisson/origin of fish: Thunfisch/thon/tuna (Philippinen); Tintenfisch/poulpe/
octopus (Spanien); Krabbe/crabe/crab (Thailand); Dorade/dorade/sea bream: (Griechenland);
Heilbutt/halibut/halibut: (Niederlande)



Desserts

Warmes Dulce de Leche-Kiichlein
Moelleux au Dulce de Leche
Dulce de Leche lava cake
mit Pistazien-Eis und Praliné
avec glace aux pistaches et praliné
with pistachio ice cream and praliné
CHF 19.00
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Pavlova
Meringue-Nest gefiillt mit exotischen Friichten und Zitrone-Creme
nid de meringue rempli de fruits exotiques et chantilly au citron
meringue nest filled with exotic fruits and lemon whipped cream

CHF 14.50
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Brownies a la mode
Hausgemachte Brownies mit Glace, Schokoladensauce und Rahm
Brownies maison avec glace, sauce au chocolat et chantilly
Homemade brownies with ice cream, chocolate sauce and whipped cream
CHF 18.00

Gegrillte Pfirsich mit Beeren-Coulis, Vanilleeis
Péche grillée avec coulis aux baies, glace vanille
Grilled peach with berry coulis & vanilla Ice cream
CHF 16.50

Limetten Eiskiichlein
Tarte glacée au citron vert
Frozen Key Lime Pie
mit Beeren und Rahm
aux baies et Chantilly
with berries and whipped cream
CHF 16.50

Glacen - Glaces - Ice Cream
Schokolade, Vanille, Espresso, Erdbeere, Zitrone, Zwetschgen, Pistazien
Chocolat, vanille, fraises, citron, prune, pistache
Chocolate, vanilla, strawberry, lemon, prune, pistachio
pro Kugel, par boule, per scoop CHF 3.50
mit Rahm, avec chantilly, with whipped cream + CHF 1.50



